BEAUMONT DES CRAYERES
PROVNINGSPROTOKOLL

Beaumont des Crayéres ar ett kooperativ som bildades 1955 av passionerade vinodlare i Champagne-regionen, narmare bestamt
i Mardeuil, strax vaster om Epernay. Medlemmarna i kooperativet delar en vision: att skapa champagne av hogsta kvalitet, dar
varje del av processen utférs med noggrannhet och respekt for traditionen. Genom att samla expertis fran éver 230 familjer och
vinodlingar har Beaumont des Crayéres utvecklat en unik stil som bygger pa en djup férstdelse for regionens terroir och dess
klimat. Samarbetet gér att man kan handplocka de basta druvorna fran olika premier cru- och grand cru-ldgen och dadrigenom
skapa champagner med mangfacetterade aromer och stor elegans.

TRADITIONELLA METODEN URSPRUNGSTYPISKA DRUVOR LAGRING
— SRz — SRz — SRz

Champagne ar mer an en dryck - det ar Champagne gors framst pa tre klassiska Champagne delas ofta in i tva kategorier:
resultatet av ett unikt tillverkningssatt druvsorter som var och en bidrar med standardcuvée och argdngschampagne.
som férenar kunskap och precision. sin egen karaktéar: chardonnay, pinot En standardcuvée bestar av en bland-
Champagnemetoden, dven kand som noir och meunier. Chardonnay tillfér ning av druvor fran flera olika ar fér att

“méthode traditionnelle,” innebar att friskhet och mineralitet, ofta med inslag skapa en konsekvent stil och smakprofil.
vinet genomgar en andra jasning i flas- av citrus, vita blommor och ibland Enligt regelverket maste en non-vintage
kan, dar kolsyran naturligt bildas och subtila toner av notter och brioche. champagne lagras minst 15 manader pa
skapar de karakteristiska bubblorna. Pinot noir bidrar med struktur och sin jastfallning innan den kommer ut pa
Denna process &r bade tidskravande och fyllighet, ofta med smaknoter av réda marknaden. Argdngschampagne, daremot,
noggrann, da flaskorna vilar i mérka bar och ibland en viss kryddighet, produceras endast under exceptionellt bra
kallare under flera ar for att fa fram vilket ger champagnen djup och kropp. ar och kommer fran en enda skord. Den
komplexa aromer och en férfinad mousse. Slutligen ger meunier fruktighet och en lagras minst 36 manader, men ofta
Beaumont des Crayéres anvander sig av latt parfymig ton av applen och paron, betydligt langre, for att fullt ut utveckla
just denna traditionella metod, och varje vilket mjukar upp blandningen och sina distinkta argangskaraktarer.
flaska far den omsorg och tid som krévs bidrar med en ungdomlig fraschor. Argdngschampagne &r vanligtvis mer
for att utveckla den eleganta smakprofil komplex och djupgdende med tydligare
o \ som deras champagner ar kanda for. inslag av utvecklade smaker som bréd,

MW honung och rostade toner.
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BEAUMONT DES CRAYERES
GRANDE RESERVE
BRUT NV

60+

MEUNIER

259%

CHARDONNAY

152

PINOT NOIR

Klar gyllengul farg. Elegant och karaktarsfull
champagne som har en nyanserad fruktig doft med
inslag av notter, roda applen, mirabeller, citrus, rostat

bréd och fin smoérighet. | smaken hittar man inslag
av honung, farska plommon, kdrsbarskarnor, réda
applen, apelsin och nougat. En férstklassig
champagne med fin mousse och lang behaglig
eftersmak. Serveras med férdel som aperitif, till
ratter av fisk och skaldjur eller till ljust kott samt
snittar och salta tilltugg.

ARTNR: 7891 VOLYM: 750 ML
ALKOHOLHALT: 12% PRIS: 299 KR
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Grapevine
Vill du fa inspirerande nyhetsbrev om mat och vin i din inkorg varje vecka?
Signa upp dig pa nyhetsbrevet fran Grapevine!
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BEAUMONT DES CRAYERES
GRAND ROSE
BRUT NV

409

MEUNIER

35%

CHARDONNAY

259%

PINOT NOIR

Klar laxrosa farg med fina livliga bubblor. Frisk
och elegant doft med inslag av roda bar sasom
hallon och skogssmultron. Aven toner av grape-
frukt och rostat bréd. Intensiy, fruktig smak med

inslag av hallon, skogssmultron, grapefrukt,
réda vinbar och réda kdrsbar. Friskt och elegant
avslut med bra langd. Serveras med férdel som
aperitif eller till ratter av fisk och skaldjur, samt

till snittar och salta tilltugg.

ARTNR: 50957 VOLYM: 750 ML
ALKOHOLHALT: 12% PRIS: 349 KR

BEAUMONT DES CRAYERES
FLEUR DE PRESTIGE
2016
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509%

CHARDONNAY

102%

MEUNIER

404

PINOT NOIR

Vinet har en Klar, ljusgul farg med liviiga, eleganta
bubblor. Doften ar frasch och fruktig med lackra
inslag av ananas, gula dpplen, brioche och mineraler.
Pa gommen upplever man en torr och nyanserad
smakprofil, fylld av kanderad frukt, Iattrostat kaffe
med en lang, sofistikerad finish. Det &r en champagne
med hérlig frisk syra och fantastisk komplexitet.
Perfekt som aperitif eller till fisk- och skaldjursratter
med smakrika tilloehor.

ARTNR: 74373 VOLYM: 750 ML
ALKOHOLHALT: 12,5% PRIS: 349 KR




